Bananen Schoko Kuchen

ZUTATEN:

210 g Butter
210g Zucker
1 Prise Salz
Vanille
3 Eier
250 g Mehl
1 Pck Backpulver
1TL Natron
45 g Kakao
1TL Zimt
1 Prise  Nelken
3 reife Bananen

ZUBEREITUNG:

Die weiche Butter mit Zucker, Salz und Vanille cremig rihren, dann nacheinander die Eier einrthren.
Die trockenen Zutaten miteinander mischen, zur Butter-Eimasse sieben und einriihren. Die Bananen mit
einer Gabel zurdricken und in den Teig einrthren.

Eine Springform mit 26 cm Durchmesser fetten und den Teig einfullen.

Bei 175 °C Ober-/Unterhitze ca. 30 Min. backen.

Instagram: @ANJA_BACKEN e Burde
Media Solutions




