Nusskuchen

ZUTATEN:

100 g gemahlene Haselnusse
100 g gemahlene Walnusse
220g Mehl
180 g Sonnenblumen- oder Rapsol
4 Eier
1 Pck Backpulver
1 Prise Salz
130 g Zucker
1 Pck Vanillezucker
125 ml  Milch
Schokolade und gehackte
Nusse fur die Dekoration

ZUBEREITUNG:

Eine Kastenform mit ca 30 cm Lange mit Butter einfetten und mit Semmelbrésel ausstreuen. Den
Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Die Eier trennen und das EiweilR mit einer Prise Salz steif schlagen. Das Ol mit dem Zucker und dem
Vanillezucker in einer Schissel mehrere Minuten verquirlen. Dann nach und nach die Eigelbe unter die
Olmischung rithren. Das Mehl mit Backpulver und den Niissen mischen und unter die Ei-Ol-Mischung
ziehen. Die Milch hinzufigen und gut verrihren. Zum Schluss den Eischnee unterheben.

Den Teig in die Form flllen und fir ca. 50 - 55 Minuten backen. Den Kuchen einige Miuten in der Form
abkudhlen lassen, aus der Form stirzen und auf einem Kichengitter komplett auskihlen lassen.

Mit der geschmolzenen Schokolade und den gehackten Nussen dekorieren.
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